


Légende des couleurs : 
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 Taboulé à la mimolette Salade maraichère Salade de tomates au basilic Céleri rémoulade 

BONNE RENTREE Aiguillette de poulet suprême Omelette sauce tomates Fricadelle de bœuf forestière Marmite de poisson à l’espagnole 

 Duo de courgettes jaunes et vertes 
Pommes de terre rissolées 

Semoule - Ratatouille Petits pois au jus 
Pommes de terre persillées 

Riz créole 

   Fraidou   

 Fruit de saison Velouté aux fruits  Clafoutis aux abricots  

Cocktail multifruits 
 de la rentrée 

Salade milanaise Salade de tomates mozzarella Concombres vinaigrette Pizza napolitaine 

Carottes râpées Chili con carne Sauté de dinde orloff Carbonara de volaille Pavé de hoki dieppoise 

Saucisse de Strasbourg—ketchup 
Frites  

Riz pilaf Poêlée de légumes 
Pommes de terre noisettes 

Coquillettes   
Emmental râpé 

Bâtonnière de légumes 
Pommes de terre vapeur 

 Saint-Paulin    

Ile flottante  Liégeois vanille Yaourt nature sucré Fruit de saison 

Macédoine de légumes Carottes à l’édam Salade dauphinoise Salade fromagère Salade fraîcheur 

Nugget’s de poulet  
Sauce italienne 

Sauté de veau à l’ancienne  
Mat: haché de veau 

Picadillo Méxicain Rôti de porc fumé Filet de poisson pané 

Torsades-Emmental râpé Haricots verts aux oignons  
Pommes de terre à la ciboulette 

Riz créole Gratin dauphinois Piperade Basquaise 
Semoule  

  Samos    

Compote de pommes Fruit de saison  Crème dessert chocolat Flan pâtissier 

Betteraves rouges vinaigrette Duo de concombres et tomates Salade Méxicaine Salade montana Tartine alsacienne  

Escalope de porc barbecue Émincé de poulet aux poivrons Carbonnade flamande Hachis Parmentier  Filet de colin à la crème 

Trio de légumes 
Pommes de terre rissolées 

Cœur de blé Frites  Riz aux petits légumes 

Kiri    Gouda à la coupe  

 Liégeois vanille Mousse au chocolat  Fruit de saison 

Velouté de chou-fleur Salade de tomates vinaigrette Salade Poitou-Charentes Cassoulet 
Saucisses, saucisson  

Céleri rémoulade 

Cordon bleu de volaille Sauté de bœuf mironton 
Mat:steak haché 

Rôti de dinde soubise Lingots du Nord  Dos de lieu à la tomate 

Carottes et  
pommes de terre à la crème 

Penne régate-Emmental râpé Riz sauvage Pommes de terre vapeur Ratatouille—Semoule 

   Petit moulé  

Yaourt brassé aux fruits Fruit de saison Yaourt nature sucré Fruit de saison Gâteau des îles   

Velouté de légumes Salade coleslow Salade madrilène Salade mimosa Tarte au fromage 

Chipolatas Dijonnaise Waterzoï de volaille et ses légumes Haché de veau à l’échalote Bolognaise  Filet de poisson meunière 

Pommes de terre campagnardes Riz Haricots beurre  
Pommes de terre country 

Macaronis emmental râpé Épinards à la crème de vache qui rit 
Pommes de terre persillées 

Emmental à la coupe     

 Flan vanille Mousse au chocolat Compote pommes mirabelles  Fruit de saison 

Rencontre du goût 
« Menu couleur orange » 

Carottes râpées à l’orange 

Soupe de tomates Salade de haricots verts au maïs  Mortadelle et cornichons Betteraves râpées 

Paupiette de veau paprika Rôti de porc à la méditerranéenne Gratin de pommes de terre et volaille 
au Cheddar 

Bouchée de poulet chasseur Fricassée de colin crustacés 
 

Purée de potiron Coquillettes emmental râpé Salade Demi tomate  gratinée  
Pommes de terre forestine 

Riz pilaf 

     

Chamonix et clémentine Yaourt nature sucré Fruit de saison Yaourt aromatisé Gâteau à la châtaigne 
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                          LUNDI   MARDI   MERCREDI        JEUDI         VENDREDI  

Nouveau produit 

Fait  maison Produit local 

Entrée à base de viande 


